
Cépages :
70% Grenache
30% Syrah 

Données techniques :
2,2 hectares de grenache et 1 hectare de syrah.

Terrasses alluviales sableuses et galets roulés.
Vendanges manuelles effectuées en une seule journée.

21 jours de macération. 
18 mois d’élevage en cuve béton.

Notes de dégustation :
Une couleur pourpre et éclats de rubis. La robe est limpide, 
scintillante et d’une profondeur importante. Le nez est subtil et 
complexe. Une farandole de fruits noirs où la prune dite « de Damas » 
se place en tête de cortège. En deuxième rideau, on devine des effluves de 
tapenade d’olives noires, et des notes de garrigues (thym, romarin). 
En bouche, l’a�aque est franche et offre une très belle acidité tandis que 
le milieu de bouche plus suave se caractérise par une belle saveur 
minérale et ses subtiles notes salines. La texture est souple et les tanins 
délicats. Les fruits noirs se font plus discrets qu’à l’olfactif et laissent 
place à des notes plus torréfiées, de moka avec une finale qui propose de 
fins et nobles amers. 
Un vin qui pourrait se confondre avec certains crus septentrionaux de 
par son côté aérien. Pour autant, les notes de garrigues et aromates 
méridionales sont néanmoins là pour lui rappeler un caractère 
définitivement méridional.

Accords Mets & Vins :
Filet mignon de veau en croûte d'épices, Tataki de Bœuf Fermier 
Aubrac ou encore filet de Black Angus au gros sel et au thym 
devraient être des complices gastronomiques remarquables.
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