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Cépages :
80% Grenache 
10% Syrah
10% Mourvèdre

Données techniques :
6 Hectares.Issues du plateau

de Farguerol, en galets roulés.
Vendanges manuelles,, éraflage partiel.

1 remontage par jours,, 30 jours de macération.
Fine filtration avant mise en bouteille.

Élevage 18 mois en cuves béton

Notes de dégustation :
Nos yeux se perdent dans la profondeur de ce rouge pourpre aux 
reflets violacés. Au nez, des arômes intenses de myrtille, mûre 
sauvage, pruneau et cassis accompagnés de fines notes cacaotées et 
torréfiées (moka). On devine quelques fines notes de tabac blond et de 
Zan qui se perdent dans ce tourbillon d’une rare complexité aromatique. 
La bouche est fraiche et délicatement acidulée. 
L’a�aque est souple et le milieu de bouche d’une exceptionnelle 
pureté. C’est de la dentelle en matière d’équilibre, un vin d’une 
élégante précision. On retrouve en bouche les fruits noirs et le 
croquant d’une belle cerise noire (burlat). Ce vin offre une rare 
combinaison que seuls les millésimes singuliers peuvent proposer. 
A savoir un vin qui explose aromatiquement sur sa jeunesse et qui 
dispose pourtant d’un potentiel de garde conséquent.

Accords Mets & Vins :
Ce�e cuvée de grande garde sera l’ami gastronome des viandes de 
caractère, petits gibiers à plumes à la sauce subtilement épicée dans 
sa jeunesse et autres gibiers à poils mijotés en civets dans un âge 
plus avancé. 
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